
 

EVITAR EL MALBARATAMENT EN LES DONACIONS 
D’ALIMENTS 

Criteris adreçats a empreses donadores i entitats 
receptores 

 

Aquesta infografia presenta, de manera resumida i gràfica algunes mesures que són 
necessàries perquè les entitats socials que reben donacions d’aliments els puguin 
aprofitar amb garanties sanitàries i no hagin d’acabar llençant-los.  

Bona comunicació entre l’empresa donadora i 
l’entitat receptora 
 

 Cal involucrar l’empresa donadora perquè assumeixi plenament la dimensió 

social, mediambiental i l’operativa de la donació d’aliments, més enllà de 

complir la reglamentació en relació amb la matèria o per motius publicitaris o de 

prestigi. 

 

 Això implica entendre que l’entitat receptora té una responsabilitat envers els 

seus usuaris i que pot no acceptar determinats productes per qüestions 

diverses (productes en mal estat, quantitats no assumibles, aliments no 

adequats culturalment, etc.). 

Logística 
 
L’empresa donadora ha de facilitar: 
 

 Avisos de donació amb prou marge d’antelació perquè l’entitat social es pugui 
organitzar. 
 

 Informació prèvia suficient (quantitats, dates de consum, tipus de producte, pes, 
condicions de conservació). 
 

 Persona de contacte per facilitar la recollida dels aliments. 



 

Seguretat alimentària 
 
Cal complir tots els criteris de seguretat alimentària en la donació d’aliments. Són els 
següents:  
 

 Mantenir les condicions de temperatura de conservació per a cada categoria de 
producte segons indicació del fabricant. 
 

 Els productes han d’estar correctament etiquetats i contenir com a mínim 
informació sobre la tipologia de producte, identificació de l’elaborador, data de 
consum, ingredients (al·lergogen) i  mode de conservació.  

 
 L’envàs ha de ser estanc i no pot estar trencat ni tenir cap defecte que pugui 

perjudicar la seguretat del producte. En el cas que l’envàs presenti defectes de 
forma de presentació, es pot acceptar sempre que el producte no estigui alterat 
per aquesta circumstància o no suposi un risc per al consum. 

 Donar productes que no hagin superat la data de caducitat i, en el cas que hagin 
superat la data de consum preferent:  

 
 Que sigui el mínim possible perquè l’entitat el pugui fer arribar a l’usuari. 
 Que l’envàs estigui intacte.  
 Que el producte hagi estat conservat en les condicions que marca el 

fabricant a l’etiqueta.  
 Que s’hagi comprovat que les característiques de gust, d’olor o d’aspecte 

no estiguin alterades en mostrejar una part de lot. 
 

 Emplenar un albarà de seguiment i entrega que inclogui, com a mínim, la 
informació següent: 
 

 Nom i adreça de l’establiment donador.  
 Tipus i quantitat d’aliment.  
 Condicions de conservació.  
 Data de caducitat o de consum preferent.  
 Nom i adreça del centre receptor. 

Consulteu la Guia de pràctiques correctes d’higiene per a l'aprofitament segur del 
menjar en la donació d’aliments (ACSA) per ampliar la informació sobre aquest àmbit. 
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https://acsa.gencat.cat/web/.content/_Publicacions/Guies_i_documents_de_bones_practiques/Guies_de_Practiques_Correctes_dHigiene_reconegudes_oficialment/Aprofitament-menjar/Guia-aprofitament-menjar.pdf
https://acsa.gencat.cat/web/.content/_Publicacions/Guies_i_documents_de_bones_practiques/Guies_de_Practiques_Correctes_dHigiene_reconegudes_oficialment/Aprofitament-menjar/Guia-aprofitament-menjar.pdf

